Nachrichten -

Essen wie friiher - frisch auf den Tisch - 2
Start der kulinarischen Aktion im Rahmen {ORBACy
von Lebensqualitdt durch Néihe S

. im Gasthaus Forelle in Hundsbach e

»Die Resonanz war gut fiir den Anfang und die Werbung hat uns si-
chereinige Gaste mehrbeschert.” Helga Zimpfer und ihr Gastronomie-
team vom Gasthaus ,,Forelle” in Hundsbach haben am vergangenen
Wochenende den Anfang gemacht und Neues gewagt: Die ,,Forelle®
ging als erste an den Start bei der kulinarischen Aktion ,,Essen wie frii-
her im Rahmen des EU-geforderten Leader-Projektes , Lebensquali-
tat durch Nahe*“. :

Am Samstag und Sonntag wurde die Speisekarte des gemiitlichen
Hundsbacher Gasthauses um Gerichte erweitert, wie sie einst die Grof-
miitter im Murgtal auf den Tisch brachten: Griinkernsuppe, gefiillte
Kalbsbrust mit gstampfte Galriibe und Grumbeere, GrieRschnitten mit
Apfelmus oder auch Bratkartoffeln mit Zwiebeln, Blut- und Leberwurst
gebraten. Letzteres Gericht hat,,Chefin“ Helga Zimpfer hichstpersén-
lich zubereitet, ,,des hat schon in der Pfanne Appetit g’macht.” Dass
vorallem am Sonntag speziell die Bratkartoffeln sehr oft bestellt wur-
den, am Samstag dagegen verstarkt die gefiillte Kalbsbrust war indes
nichtvorauszusehen. Insgesamt aberist Helga Zimpfer sehrzufrieden
mit der Akzeptanz der Aktion und schon sehr gespannt, was das Ho-
henhotel ,,Rote Lache” an einem Wochenende im August aufdie ,,Essen
wie frither“-Speisekarte bringt.
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